Le Chateau Cablanc est situé sur la com- .

mune de Saint Pey de Castets, pres de Castil- °

lon-la-Bataille. Un chai de vinification et d’é-
levage, a la pointe du progres, permet de ré-
aliser avec d’excellents raisins un grand vin.

Le PRESTIGE de Chateau Cablanc est le
meilleur produit obtenu chaque année.
L’assemblage est fait avec 80% de merlot,
10% de cabernet franc et 10% de cabernet
sauvignon.

Prestige Chateau Cablanc est élevé durant
12 mois en futs de chéne sélectionnés, re-
nouvelés tous les quatre ans.

Sa robe pourpre attire le regard par son
éclat. Un nez capiteux, épanoui, mélant sen-
teurs vanillées, épicées et grillées aux fruits
cuits invite a la dégustation. Alors se révele
une chair dense et onctueuse, un corps bien
charpenté aux tanins distingués, une finale

longue et parfumée, aux saveurs fines.

Ce vin peut se boire dés maintenant peut
aussi étre conservé en cave pendant quel-
ques années. Il doit étre servi entre 17 et 19°
sur les viandes blanches, rouges, les grilla-
des, les volailles et les fromages.
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Prestige Chateau Cablanc
AOC Bordeaux supérieur rouge
Millésime 2005
75 cl - 12,5%vol
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